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Restaurant universitaire du Kremlin-Bicêtre
63, rue Gabriel Peri, 94270 KREMLIN-BICÊTRE
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Maîtrise d'ouvrage:

CROUS de l'Académie de Créteil
70, avenue du Général de Gaulle,
94010 CRETEIL Cedex
achat@crous-creteil.fr
01 45 17 06 43

Coordinateur SPS :
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BE Cuisine :
Toutes les cuisines
99 rue Charles Bassée,
94120 FONTENAY SOUS BOIS
contact@touteslescuisines.fr
07 68 89 45 44
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